‘Dorsjgelfse

Ganseleber
Mango | Chili | Spitzkohl

Apfelrauch
Kobe | Pistazie | Thunfisch

Bachsaibling

Mairiibe | Kirsche | Frithlingszwiebel
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Spargel

Kerbel | Vanille | Kaninchen

Taube

Barlauch | Moscatel | Brombeere
Zwischcngamg

Skrei
Pulpo | Cous Cous | Fenchel

Stubenkiiken
Rhabarber | Sellerie | Schalotte

Makrele

Spargel | Walderdbeere | Griiner Pfeffer

auptgan
H auptgang

Milchlamm 2 Gange
Spargel | Ha Faz | Mais

Schweinebauch

Wasserkastanie | Romanesko| Sommertriiffel

Steinbutt
Felderbse | Dill | Blutwurst

Hummer
Bergamotte | Creme fraiche | Bisque

Brandenburger Wildgarten

Viel Gemiise | Kokos | Oliven
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RESTAURANT
DIE QUADRIGA
CDessert
Zitronengras
Himbeere | Blumenkohl | Minze 12
Blutorange
Orangebliite | Mohre | Tapioka 12
Nougat
Haselnuss | Litchi | Schokolade 12

Die Selektion Maitre Jnton&

Honig Wabe | Gewtirzbrot | wilde Feige| Krauter Sablés 17
+ Gg Menii 75
5- GG Menii 90

R_obe am isch

Filet vom Black Label 7-9, jeso g 15

“Bitte wihlen Sle aus f oégcndcn chL/Lagcn

ganzer Hummerschwanz 20

Die Kartoffel
gerostet, gertffeltes Gratin, Mousseline, je 5

Krauter-Rissotto 5

Griine Bohnen, Baby-Spinat, Urkarotte mit Vanilleduft,
Gemdiise nach der Jahreszeit, je 5

Choron, Aioli, Balsam-]Jus, Café de Paris Butter, je 5

L;Zmotr@’/f—f aufler



